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le mycoderma aceti. Je citerai pour exemple tin melange de 1 volume
de Yin rouge on blanc ordinaire, avec 2 volumes d'eau et 1 volume de
vinaigre; on bien encore 1 volume de Mere, 1 volume cl'eau et g volume
de vinaigre. Je parle ici de vinaigre de table qui renferme environ
7 pour 100 d'acide acetique. Au lieu de vinaigre de table, on pourrait
se servir d'eau pure additionnee d'une quantite correspondante d'acide
acetique cristallisable.

Les proportions de ces melanges peuvent varier beaucou[) en
restant neanmoins dans de certaines liniites. Ce qui doit <Hre evile
lorsqu'on veut obtenir spontantment le mycoderma aceti, ee Honl d'une
part les petits infusoires, bacteriums et autres, et le rntjcodernta vini.
J'ai fait sur ce sujet im grand nombre d'experieiices afiu do rechercher
quel etait le milieu qui convenait le mieux ati developpement de oes
deux mycodermes. Void un apergu de leurs resullats.

Le vin ordinaire, surtout le vin rouge et particuliereiuoul le vin
rouge nouveau, non etendu d'eau et sans addition d'acide aeelique, ne
donne que rarement le mycoderma aceti spontane. II produit ansez
facilement, an contraire, le mycoderma vini. II le produit plus faci-
lenient encore si Ton etend le vin de son volume d'eau, Le vin rouge
ordinaire donne assez difficilement naissance an mycode.nna (tccti
pour que j'aie vu souvent Is mycoderma vini se former sponlanemenl
surdu vina la surface duquel je n'avais pourtant seme que du nn/co-
derma aceti, et bien que ce dernier eCit pris cleja un commencement de
developpement, penible il estvrai. II est assez curieux mchne d'olmervor
dans ce cas la marche de ces developpements, Tandis que le myco~
derma aceti &Q multiplie avec une grande lenteur, le my coder ma vini,
de croissance plus rapide, envahit peu a pen la surface du liquide et
refoule toutes les plages couvertes de mycoderma aceti, lecjuel
s'epaissit progressivement, puis finit par tomber an fond du liquide
en laissant toute la place a son voisin.

Mais les choses se passent autrement si le vin est additional d'acide
acetique, par exemple de son volume de vinaigre cle force ordinaire.
C'est zlors le mycoderma aceti qui se developpe cle preference, et on
peut reproduce dans ces conditions 1'experience inverse de tout a
i'heure, c'est-a-dire faire etouffer le mycoderma vini par son con-
genere.

Enfm on peut avoir des liqueurs qui offrent & la fois par cWvelop-
pement spontane les deux mycodermes-mdl6s. Ainsi la bi6re etendue
de son volume d'eau donne volontiers un melange des deux myco-
dermes. Sans addition d'eau, le mycoderma vini est ordinaireuient le
plus abondant.ne discussion sur la
